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Ementa:
Soluções. Métodos oficiais analíticos dos principais constituintes dos alimentos. Análise instrumental de alimentos. Os pilares da legislação brasileira de alimentos: Constituição Federal, Lei do SUS, Normas básicas sobre alimentos, código de proteção e defesa do consumidor, crimes contra a saúde pública, Codex Alimentarius. Vigilância Sanitária. Rotulagem de alimentos embalados.
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