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	INDUSTRIALIZAÇÃO DA CARNE

	Código
	CTA 528

	Carga horária
	45h (3 créditos)

	Ementa
	Produtos cárneos. Matérias primas utilizadas na industrialização: cárneas, ingredientes não cárneos, tripas e envoltórios. Fundamentos Tecnológicos de preservação/conservação e industrialização de produtos cárneos: cura e salga, defumação, emulsão e fermentação. Tecnologias do processamento, elaboração e controle de qualidade de produtos cárneos frescais, curados, cozidos, salgados e dessecados, maturados, defumados, emulsionados e fermentados. Produtos cárneos: temperados, hambúrguer, linguiças, presunto, apresuntado, bacon, salsicha, mortadela, charque, jerked beef e salames.
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