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	Carga horária
	60h (4 créditos)

	Ementa
	Efeito dos fatores extrínsecos e intrínsecos na atividade de microrganismos em alimentos. Análise microbiológica de alimentos. Laboratório para controle microbiológico: normas de trabalho e manutenção da qualidade. Laudos. Amostragem. Injúria e recuperação de microrganismos em alimentos. Meios de cultura e métodos de contagem, isolamento e caracterização de bactérias patogênicas e deterioradoras de alimentos. Comportamento bioquímico dos microrganismos frente aos diversos componentes dos meios de cultura utilizados em microbiologia de alimentos. Métodos rápidos e inovadores utilizados para análise microbiológica de alimentos. Detecção de toxinas. Métodos imunoquímicos. Legislação vigente para padrões microbiológicos de alimentos. Medida da atividade de microrganismos em processos fermentativos para produção de alimentos e ingredientes.
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